Zebra-Kdsekuchen mit Keksboden

Gesamt: 20 min

Zubereitung

1

Kekse fein zerbriseln. Butter schmelzen. Kekse, Kakao und '

* braunen Zucker mischen. Mit der fliissigen Butter vermengen.

Masse in einer gefetteten Springform (26 cm) zu einem festen
Boden andriicken. Im vorgeheizten Backofen (E-Herd: 175 °
C/Umluft: 150 °C) ca. 10 Minuten backen. Herausnehmen und
auskihlen lassen. ’

* Fir die Fiillung Sahnequark, Magerquark, Mascarpone, Vanille-

mark und Zucker verriihren. Eier nacheinander unterrithren.
Schokolade hacken und iiber einem warmen Wasserbad

_schmelzen. Milch erwdrmen. Schokolade und Milch zu einer
glatten Masse verriithren. Die Quarkmasse halbieren. Unter

eine Halfte die Schokoladen-Milch-Mischung riihren.

Die helle und die dunkle Masse abwechselnd in die Mitte der

Springform fiillen, bis alles aufgebraucht ist. Im vorgeheizten
Backofen (E-Herd: 160 °C/Umluft: 140 °C) 50-60 Minuten ba-
cken. Herausnehmen und auskiihlen lassen.

Quelle : Lo ewe.de

Zutaten fiir 12 Stiick/Stiicke

250 g Vollkorn-Butterkekse
90 g Butter

55 g Backkakao

40 g brauner Zucker

400 g Sahnequark

200 g Magerquark

300 g Mascarpone

Mark einer Vanilleschote
240 g Zucker

5 Eier (Grﬁfié M)

180 g Zartbitter-Schokolade

| 60 ml Milch



